Chateau Pont de Brion

Graves rouge

a‘ Cépages : 60% Cabernet Sauvighon, 25% Merlot, 15%
Petit Verdot

Terroir : Sablo-Graveleux
Surface : 6 hectares

W Viticulture : Vignes plantées a 5050 pieds de densité.
d La propriété est certifiée dans une démarche
))

environnementale, ce qui implique un trés faible
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PONT DE BRION nombre de traitements, et de fagon raisonnée. La
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fertilisation organique, les semis d’engrais verts et le
travail mécanique en inter-cep mettent le végétal au
centre de nos préoccupations.

Vinification et élevage : Les vendanges mécaniques a

[11] parfaite maturité sont suivies d’une trie et d’un fou-
L)

lage avant une fermentation en cuves béton ther-
morégulées. S’en suit 3 semaines de macération puis
un entonnage pour 12 mois d’élevage en flts de
chéne.

Production annuelle : 30 000 bouteilles

VIGNOBLES MOLINARI
42 Route de Saint Pey
Ludeman

Dégustation : robe rubis avec un nez de fruits rouges
intense. Tres bel équilibre en bouche entre fraicheur

33210 LANGON et complexité, avec une touche finale épicée.
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vignoblesmolinari@chateaupontdebrion.com la bordelaise

Conditionnement : Bouchage liege naturel, bouteilles

bordelaise 75cl, cartons de 6 bouteilles couchées.
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Certification : HVE
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